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科技成果登记公示信息表
	成果名称
	青砖茶加工过程中氟的转化机理及消减技术研究

	关键词
	青砖茶;降氟;循环淋洗;氟转化机理;复合材料

	完成单位
	湖北省食品质量安全监督检验研究院（湖北食品、保健食品、化妆品质量安全检测中心）

	完成人员
	张莉;江丰；张菊；吴婉琴；朱松松；程银棋；刘翔；陈莉莉；龚蕾；蒋颖；张志锋；李贝贝

	成果来源
	国家市场监督管理总局科技计划项目

	起止日期
	2022年12月-2024年11月

	成果体现方式
	科技论文、专利、标准和研究报告

	成果简介
	针对青砖茶加工过程中氟转化机理不明，现有氟消减技术手段不精准、有污染、效果差的问题。本项目研发了砖茶常温循环淋洗吸附降氟工艺，具有提升砖茶洁净度、节能减耗、工艺轻简优点，经实地应用证明效果良好，发表论文1篇；设计的自动循环淋洗降氟生产设备授权实用新型专利1项。针对磷酸钙颗粒过小不易滤除从而严重限制其应用难点，研发出CaP-EC复合材料、CaP-PLA复合非织造布茶包，改良其使用性能，打通研究到应用最后一公里。申报发明专利2项。对茶叶总氟含量测定进行系统研究，开发了普适性好、结果准确的分析方法，形成检测方法文本1个、团体标准1个。对砖茶氟超标原因和难以解决根源、监管难点等问题进行调研、验证及分析，提出科学监管建议报告1份，发表论文4篇。




科技成果登记公示信息表
	成果名称
	新型那非类化合物的非靶向筛查策略及技术研究

	关键词
	非法添加;那非类化合物;非靶向筛查；预警离子数据库

	完成单位
	湖北省食品质量安全监督检验研究院（湖北食品、保健食品、化妆品质量安全检测中心）

	完成人员
	夏金涛、吴婉琴、张啟恒、范小龙、陈锂、刘迪、朱松松

	成果来源
	国家市场监督管理总局科技计划项目

	起止日期
	2022年12月-2024年11月

	成果体现方式
	科技论文、专利、标准和研究报告

	成果简介
	针对现有技术方法对市场上保健食品中新型非法添加那非及其结构类似物鉴别能力不足的问题，本项目拟基于UPLC-Q/TOFMS/MS设备建立涵盖不同取代基修饰的那非类化合物的非靶向筛查质谱“预警离子”数据库及可供参考的多谱联用确证技术，高效实现对非法添加那非产品的快速筛查。同时利用模拟样品和实际样品对数据库进行验证，考察数据库的实用性和准确性。针对确证新型非法添加物，制备可供定量使用的符合要求的纯度物质，并找到可供模式化合成的关键中间体，为后期发现的新型那非的制备提供参考；同时建立准确、高效的利于推广的定性定量检测技术，从而为市场监管之外的新型非法添加物的鉴定提供技术支持。依托该项目形成实物标准样品国家标准1项，检验检测协会团体标准实物标准样品研制1项；发表论文7篇；申报国家发明专利1项，在10家省级检验检测机构或相关单位完成物质结构确证或检测方法的验证报告。其中O-丙基伐地那非的相关案件移交公安机关立案7件，涉案金额2000余万元。






科技成果登记公示信息表
	成果名称
	短周期养殖小龙虾标志物识别及潜在风险分析

	关键词
	短周期养殖;小龙虾;多组学分析；标志物筛选

	完成单位
	湖北省食品质量安全监督检验研究院（湖北食品、保健食品、化妆品质量安全检测中心）

	完成人员
	王会霞、汪薇、朱晓玲、张莉、刘杰、余婷婷、韩智、陈冉、张容、刘文杰

	成果来源
	国家市场监督管理总局科技计划项目

	起止日期
	2022年12月-2024年11月

	成果体现方式
	科技论文、专利、标准和研究报告

	成果简介
	针对市场上小于20天短周期养殖出栏的小龙虾与规范养殖小龙虾鱼龙混杂，以次充好，而现有的食品安全检测方法不能满足短周期养殖虾鉴别需要，缺乏有效的检验方法，技术支撑能力不足的问题，本项目整合脂质组学和代谢组学的多组学策略，对不同养殖方式小龙虾中的差异成分进行分析，结合多元统计学方法建立判别模型，筛选显著变化代谢物作为标志物；构建基于短周期养殖虾标志物的检测方法，对规范养殖小龙虾和短周期养殖虾进行准确鉴别；对短周期养殖虾的品质和兽药残留、激素等潜在风险进行分析，联合差异代谢物通路富集分析，更深层次的探究短周期养殖虾品质差异背后的调控过程，为监管短周期养殖虾以次充好的行为提供有力的技术支撑，促进小龙虾产业有序发展。建立了新方法2项：《克氏原螯虾中吡啶-哌啶、6-甲氧基喹啉、苄氧羰基亮氨酸、色氨酸的测定》、《活体小龙虾持水性测定蒸煮损失法》；申报了发明专利《一种鉴别自然生长周期小龙虾与短周期养殖小龙虾的方法》：（申请号或专利号：202410255491.8）已进入进入实审待审阶段；发表了论文2篇：《自然生长周期小龙虾与短周期养殖小龙虾蛋白质组差异分析》、《不同月份的潜江小龙虾营养品质比较研究》；编写了研究报告：《短周期养殖小龙虾标志物识别及潜在风险分析研究报告》；申报了《活体小龙虾持水性评价操作规程》标准，且已通过答辩，确定立项。




