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本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。
本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。
本标准由湖北省市场监督管理局提出并归口。
本标准起草单位：湖北省食品质量安全监督检验研究院、湖北省标准化与质量研究院、湖北省粮油食品质量监督检测中心。
本标准主要起草人：
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食品安全快速检测实验室建设规范
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[bookmark: _Toc32602][bookmark: BookMark8]范围
本标准规定了食品安全快速检测实验室基础建设、组织结构与人员、仪器设备和设施、检测质量控制、规章制度的一般要求。
本标准适用于食品安全快速检测实验室的建设。
[bookmark: _Toc75795932][bookmark: _Toc8510][bookmark: _Toc13781][bookmark: _Toc75940666]规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB 50011 建筑抗震设计规范
GB 50016 建筑设计防火规范
GB 50189 公共建筑节能设计标准
GB 50352 民用建筑设计统一标准
食品安全快速检测产品评价技术规范
[bookmark: _Toc116984225][bookmark: _Toc75940667][bookmark: _Toc31498][bookmark: _Toc8682][bookmark: _Toc75795933]术语和定义
下列术语和定义适用于本标准。
[bookmark: _Toc75940668][bookmark: _Toc15355][bookmark: _Toc75795934][bookmark: _Toc75795391]3.1  
食品安全快速检测
食品安全快速检测指食品安全各检测主体利用快速检测设施设备，按照市场监管总局或国务院其他有关部门规定的快检方法，对食品（包括食用农产品）中某种特定物质或指标进行定性定量检测，并在较短时间内显示检测结果的行为。
[bookmark: _Toc75940669][bookmark: _Toc25322][bookmark: _Toc75795935][bookmark: _Toc75795392]3.2  
食品安全快速检测实验室
开展食品安全快速检测的独立场所。
[bookmark: _Toc75795936][bookmark: _Toc17678][bookmark: _Toc75940670][bookmark: _Toc7821][bookmark: _Toc116984226]实验室基础建设要求
[bookmark: _Toc75795393][bookmark: _Toc75940671][bookmark: _Toc20799][bookmark: _Toc75795937]4.1 选址要求
4.1.1  实验室应选择在清洁安静、光线充足、通风良好的场所。
4.1.2  实验室应远离生活区，要与生产经营场所有一定的距离。
4.1.3  周围没有震动、噪音、粉尘、磁物等不良因素影响。
[bookmark: _Toc25475][bookmark: _Toc75940672][bookmark: _Toc75795938][bookmark: _Toc75795394]4.2 建设原则
    应遵守国家有关工程建设的法规和标准。
4.2.1  实验室建设结构设计、抗震、防火等应符合GB 50011、GB 50352、GB 50016的相关规定。
4.2.2  实验室节能、节水应符合GB 50189的相关规定。
4.2.3  实验废液、废渣、废气的排放应符合环保的相关规定。
[bookmark: _Toc75795395][bookmark: _Toc75940673][bookmark: _Toc75795939][bookmark: _Toc23581]4.3 建设要求
4.3.1  实验室面积以满足检测工作需要为宜，通常不小于20 m2。
4.3.2实验台、柜应满足化学实验要求，防水、防锈、耐高温、耐腐蚀。
4.3.3  供水布局应满足检验需要，排水系统的设计和建造应保证排水畅通、便于清洁维护。水池应包含洗眼装置。
4.3.4供电应满足实验室的用电负荷。照明设施应防爆、明亮，电源插座应足够并离水源有安全距离，布局合理，能满足检验需求。
4.3.5若使用挥发性的有机试剂，需配备通风系统。通风系统应具有调节流速和流量的功能，系统应不漏气、耐压、耐温、耐腐蚀，确保气体排放符合国家大气污染物排放的相关规定。
4.3.6顶棚、墙面、隔断应使用无毒、无味、防霉、不易脱落的材料建造，应简洁光洁。地面可铺贴瓷砖或地胶，易于清洁和排污。
4.3.7  需配备空调、除湿机等，并确保环境条件满足检测方法要求。一般要求：温度：10 ℃ ~ 40 ℃，相对湿度：10% ~ 80%。
[bookmark: _Toc75940674][bookmark: _Toc75795396][bookmark: _Toc6351][bookmark: _Toc75795940]4.4 功能分区
实验室应合理划分出相对独立的区域，以便于实现总体功能，达到安全、合理、科学、方便的要求。布局图参见附录A中图A.1 。
4.4.1  公示区：采取公示栏、 LED 、电视屏等形式进行食品安全宣传、快检结果公布。
4.4.2  办公区：包括样品的接收、存储、结果审核、上报等。
4.4.3  实验区：包括待检样品的制备如粉碎、匀浆、样品的前处理、上机检测等。
[bookmark: _Toc75940675][bookmark: _Toc9115][bookmark: _Toc75795941][bookmark: _Toc116984227][bookmark: _Toc4393]组织机构与人员
5.1  实验室应明确工作人员的岗位职责、任职要求。确保人员熟悉相关法律法规、技术标准，掌握快检操作规范、质量管理等知识和技能。
5.2  实验室应配备专职检测员和审核人，可同时配备兼职检测员。
5.2.1  审核人：应具有专科以上学历，具备食品检测经历。负责实验室运行、管理、结果审核等。
5.2.2  专职检测员：应具有专科以上学历，经相关技术培训，考核合格后上岗。
5.2.3  兼职检测员：应具有高中以上学历，经相关技术培训，考核合格后上岗。
5.3  制定人员培训计划，不断提高检测人员能力。
5.4  建立人员档案，内容包括：工作简历、培训记录、考核成绩、培训证书等。
[bookmark: _Toc75795942][bookmark: _Toc75940676][bookmark: _Toc18868][bookmark: _Toc30458][bookmark: _Toc116984228]仪器设备
[bookmark: _Toc2654][bookmark: _Toc75795943][bookmark: _Toc75940677]6.1 仪器设备配置
6.1.1  应配备与检测能力相适应的检测仪器设备。具体配置参见附录B中表B.1。
6.1.2  同时配备满足工作需要的其他基础设施。基础设施参见附录B中表B.2。
[bookmark: _Toc11612][bookmark: _Toc75795944][bookmark: _Toc75795397][bookmark: _Toc75940678]6.2 设备使用和维护
6.2.1  仪器设备应定期开展检定或核查，确认其满足检测要求。
6.2.2  重要仪器设备应有操作规程（使用说明）、运行记录、养护记录，并建立仪器档案。
[bookmark: _Toc116984230][bookmark: _Toc75940679][bookmark: _Toc1306][bookmark: _Toc75795945][bookmark: _Toc27089]检测工作要求
7.1  所承担检测项目的有关标准、技术规范必须齐全，设专人管理。 
7.2应制定检测工作流程，包括接收任务、样品采集、样品登记、样品预处理、样品检测、结果上报 
和资料存档等全过程。检测工作流程参见附录 C 中图 C.1。
7.3  应进行质量控制，确保检验结果的有效性。可采用空白样品、质控样或加标样对检测过程加以控制。
7.4  食品快速检测产品使用前需依据食品快速检测产品评价相关标准进行测试评价，产品性能符合要求，方可用于检测。
7.5  食品快检应当严格按照食品快检方法或快检产品说明书要求规范操作，详细记录样品编号、类别、名称、检测项目、检测日期、检测人员、快检产品信息、检测结果、检测结论。
7.6  通过快检仪器生成的检测结果，应作为原始记录存档。对无法作为原始记录长期保存的检测结果，应通过拍照等电子化方式存档。
7.7   检测结果按统一格式形成检验报告或证书。检验报告或证书应包括：样品名称、销售者（被抽样单位或摊位信息）、检测项目（注明俗称）、检测结果、检测结论、采样时间、检测时间、检测方法等信息。快检结果应及时反馈给送样者或组织者，是否公布由组织方确定。
7.8  原始记录、检验报告及相关资料，应统一归档保存，保存期为两年。
[bookmark: _Toc75795946][bookmark: _Toc75940680][bookmark: _Toc116984231][bookmark: _Toc12552][bookmark: _Toc19794]规章制度
应制定相应的管理制度与工作制度。
8.1  管理制度包括：样品管理、试剂及检测用品管理、仪器设备管理、原始记录管理、实验室安全及卫生管理。
8.2  工作制度包括：样品抽样、样品检验及复验、保密、人员培训与考核等。
[bookmark: _Toc75795947][bookmark: _Toc31908][bookmark: _Toc75940681][bookmark: _Toc7502]其他要求
[bookmark: _Toc75940682]9.1  安全与防护
    实验室应配备个人防护用品。
    实验室应注意防火、防爆。
    对于使用剧毒及危险化学品的实验室，应采用危险品储存柜，并设置出入口控制装置或视频控制装置。
[bookmark: _Toc75940683]9.2  废弃物处理
废弃物处理原则：应将废弃物的风险、对人体的危害和环境影响减至最小。
9.2.1 固体、液体废弃物应分类收集、存放和集中处理，确保不扩大污染，避免交叉污染。存放废弃物的容器应加贴废弃物标签，明确废弃物成分、组成、危害性等信息。
9.2.2 实验室废水排放应符合环保规定。
9.2.3 实验室应有专人协调和负责处理废弃物，确保废弃物妥善处理。

[bookmark: _Toc75940684]



[bookmark: _Toc10490][bookmark: _Toc13277]附录A
（资料性附录）
实验室功能分区参考示意图
[bookmark: _Toc1679][bookmark: _Toc12323][bookmark: _Toc75940685]快速检测实验室功能分区参考示意图见图A.1。
A.1 快速检测实验室功能分区参考示意图
[image: 10c835d3de3529a9d80c6c24eb25bb7]


[bookmark: _Toc75940686][bookmark: _Toc75795948][bookmark: _Toc75795398][bookmark: _Toc3478]附录B
（资料性附录）  
设备、设施基本配置表
[bookmark: _Toc672][bookmark: _Toc25632][bookmark: _Toc75795949][bookmark: _Toc75940687]快检设施、设备基本配置参见表B.1、B.2。
表B.1  仪器设备配置表
	序号
	设施设备名称
	规格及技术参数要求
	数量

	1
	低温冷冻冷藏冰箱
	不小于100L
	1台

	2
	展示柜
	
	1台

	3
	恒温水浴锅
	恒温水浴用
	1台

	4
	离心机
	
	1台

	5
	旋涡震荡器
	
	1台

	6
	氮气吹干仪或空气吹干仪
	温度控制≥60℃
	1台

	7
	恒温生化培养箱
	
	1台

	8
	样品粉碎机
	
	1台

	9
	样品浓缩仪
	可同时处理10个以上样品
	1台

	10
	电子天平
	精度0.01 g以上
	1台

	11
	多量程移液枪
	20 μL～200 μl，100 μL-1000 μL ，1 mL～5 mL
	1套

	12
	紫外可见分光光度计
	
	1台

	13
	农残检测仪（或多功能一体机）
	8通道以上
	1台

	14
	拉曼光谱仪
	
	1台

	15
	酶标仪
	
	1台

	16
	读卡仪
	适用于胶体金、荧光免疫层析条
	1台

	17
	X荧光光谱仪
	适用于粮食、蔬菜中重金属检测
	1台





表B.2  基础设施配置表（续）
	序号
	设施设备名称
	规格及技术参数要求
	数量

	1
	防腐蚀实验台、柜
	
	1组

	2
	实验水槽及洗手台
	配备紧急喷淋洗眼器
	1组

	3
	通风橱或万向抽气罩
	
	1组

	4
	电脑
	需连接通讯网络
	1台

	5
	打印机
	
	1台

	6
	标签机
	
	1台

	7
	结果显示屏
	
	1个

	8
	垃圾桶、清洁用具
	
	2~3个

	9
	文件柜
	[bookmark: _GoBack]
	1~2个

	10
	样品架
	
	1~2个



[bookmark: _Toc11989][bookmark: _Toc75940688]

附录C
（资料性附录）  
检测工作流程图
检测工作流程图见图C.1。

[image: 流程反馈图]
图C.1  检测工作流程图
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