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科技成果登记公示信息表
	成果名称
	咖啡及其制品掺假识别关键技术研究

	关键词
	咖啡;掺假;食品组学;高分辨数据库;实时鉴别

	完成单位
	湖北省食品质量安全监督检验研究院

	完成人员
	江丰;黎星;荣茂;吴婉琴;张莉;王会霞;范小龙;余婷婷;朱晓玲;陈冉;刘国姣;张菊

	成果来源
	湖北省市场监督管理局科技计划项目

	起止日期
	2021年12月-2023年11月

	成果体现方式
	科技论文、专利和研究报告

	成果简介
	针对市场上出现大量掺假的咖啡及其制品，而现有方法不能鉴别的难题，本项目针对咖啡及其5种易掺假物（黑豆、黑玉米、莓果粉、大麦、咖啡香精），通过高分辨质谱技术，从风味组分和水溶性组分两个维度，借助主成分分析等分析方法对差异组分进行识别，最终建立特征差异组分气质和液质高分辨质谱库各1套。其次针对已确证的6种特征差异组分（果糖、大豆苷元、咖啡因、葫芦巴碱、脯氨酸、精氨酸），聚焦咖啡粉等典型食品基质，构建实用高效的提取净化前处理流程，建立准确、高效的LC-MS/MS利于推广的定性定量检测技术。同时构建了基于快速蒸发电离质谱（REIMS）技术快速鉴别咖啡及其易掺假物质的方法，可实现掺假样品的实时瞬时识别，其最低检测掺伪比例可达到5%。最终，构建咖啡及其制品中掺假识别技术体系，指导具体鉴伪工作的开展。发表论文3篇，申请专利1项；建立差异组分气质和液质高分辨质谱库各1套，共计66种化合物；建立咖啡粉、咖啡饮料2种典型食品基质中用于掺假鉴别6种特征差异组分的提取、净化、数据分析技术1套。本项目的实施，将为咖啡及其制品非法掺假其他植物原料的识别确证技术提供高通量、高选择、高灵敏的方法和整体检测方案，并针对监管实际中易违法掺假的植物原料进行重点研究，为打通科技、应用、监管、服务等有机链条提供了有效的途径。



附件
科技成果登记公示信息表
	成果名称
	肉制品中酸性红类染料的快检技术研究

	关键词
	肉制品;酸性红类染料;快检

	完成单位
	湖北省食品质量安全监督检验研究院

	完成人员
	龚蕾、彭青枝、周陶鸿、黄徽、程银棋、韩智、冀威昊

	成果来源
	湖北省市场监督管理局技术保障专项项目

	起止日期
	2021年12月-2023年11月

	成果体现方式
	科技论文、专利、产品和研究报告

	成果简介
	红2G是一种偶氮结构人工合成的酸性红类染料，其主要用于羊毛织物的染色，制造色淀，以及化妆品、纸张、肥皂和木材等的着色。由于酸性红类染料廉价且着色力强，曾在欧洲地区广泛用于香肠、海鲜酱、辣酱等食品的着色。20世纪初，随着毒理学和生物学研究的不断深入，发现人工合成食用色素中大多数种类对人体都有不同程度的伤害，尤其是偶氮类色素。尽管国家已经严格限制了酸性红类染料的使用，但在利益的驱使下，不法商贩非法使用酸性红类染料的现象一直存在。据2021年各省监督抽检数据，不少肉制品中检出有红2G等酸性红类染料，有数据报道武汉市市售肉制品460件中，红2G阳性检出率为3.26%；其中灌肠类检出率高达14.74%，而且含量甚至高达13 mg/kg。目前，肉制品中红2G的检测还没有国家标准方法，根据现有报道，红2G的检测方法是高效液相色谱法和液相色谱-串联质谱法。鉴于此，本研究以红2G为研究对象，研制了一种检测红2G的试剂盒，开发肉制品中红2G检测方法，实现了现场检验，为现场执法检验提供技术参考。本项目利用超高效液相色谱-串联质谱、胶体金免疫层析等技术建立了肉制品中酸性红类染料的快速检测技术。具体成果为：1）申报专利1项；2）建立快检技术1项；3）层析产品1个；4）发表中文核心文章2篇。本项目的实施，将为食品中非法添加的酸性红类染料快检提供高选择、高灵敏的方法和整体检测方案。本方法无需专业人员，按照操作流程即可实现现场检测，为食品检测行业节约大量时间、人力、耗材成本。





